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Jums reikés:

(25 saldainiams)

2 banany,
2 ¥, Semes riesuty dklremo
; i s yje -
s, be gabahukq, udé
l(r'quortrigglar’, be jokiy pridétiniy aliejy,

druskos), . =
200 gjuodo konditerinio

%okolado, .
| arb. §. kokosy aliejaus.

Papu 0§iVY)U“
Kokosy droZliy,
D3iovinty Vaisid,
Riesuty.

Recepto autoriaiy
Vytautas Braukyla (3 m.) ir
mama Laima Braukyliené,
Kauno'Aleksoto lop3elis-darzelis,

weiniuky“ grupé.

Gaminimo elga:

Supjaustome bananus 3 mm storio griezinéliais. Tada ma3a-
sis kulinaras patepa banano griezinély Zemés riesuty sviestu,
0 mamyteé uzdeda kitq griezinély ant virsaus iy perkelia gautq
nSUmustinukq“ ant lenteles, padengtos kepimo popieriumi, |
Procesas, reikalaujantis susikaupimo ir kruopstumo ® Gautus
wSumustinukus dedame Saldikly ir 3aldome apie |- val. IS i
min. ?

Ant puodo su karstu vandeniu dedame vonele (dubene);) iryjq
sudedame lokosy aliejy ir Sokoladg. I8tirpiname.

15 Saldiklio istraukiame susalusius banany , sumustinukus %
pasmeigiame smeigtuku ir pliumpt — maudom %okolado vone-
léje. Nuvarvinam ir dedam ant kitos lentelés sy kepimo popie-
riumi.

Tuomet, nedelsiant nef akimirkos; mazasis kulinaras puosia kg
tik iI¥maudytq banang; kol Sokoladas nespéjo sustingti: barsto
kokosy drozlém arba patupdo koly riesutq ar dziovintq span-
guole-ant saldainio viriaus. Sis darbelis vailkui irgi labai sma-
gus Chei skanus, nes Siek tiek riesuty nukeliavo 1 bumyte).

Baige nardinti Sokolade iy puosti visus banany ,,sumuitinu-
kus®, dedame saldainius atgal ; Saldikly kokiom 15 minuciy.

Po 1S min: istraukiam ir skanaujam © Ko nesuvalgom, laikom E
Saldytuve. skanaus! I |



